
     

 

 
Wir, die Familie Dörflinger und unser Mohren-Team, 

freuen uns sehr,  
Sie in unserem Hause begrüßen und 

herzlich umsorgen zu dürfen. 
 
 
 

Unsere Räumlichkeiten im Überblick 
 
5 verschieden große Restauranträume für Veranstaltungen aller Art und Größe 
von 15 - 220 Personen wie z. B. Familienfeiern, Hochzeitsfeiern, Firmenfeiern… 
 
Im Sommer empfehlen wir unsere Terrasse am Waldrand. Genießen Sie diverse Schmankerl, einen bun-
ten Sommersalat, leckeren Eiskaffee und vieles mehr. 
 
In unserem à la carte Restaurant empfehlen wir Ihnen von Montag bis Sonntag regionale und saisonale 
Gerichte.  
 
Vielseitiges Frühstücksbuffet täglich von 8.00 - 10.00 Uhr.  
Starten Sie entspannt in den Tag und genießen Sie für nur € 17,00 pro Person unser reichhaltiges Früh-
stücksbuffet. - Anmeldung erforderlich - 
 
 
 
Catering 
 
Für Ihre Feier zu Hause oder einem Ort Ihrer Wahl empfehlen wir unser Catering. 
Sehr gerne beraten wir Sie in einem persönlichen Gespräch und stellen mit Ihnen, Ihren Wünschen ent-
sprechend, das passende Menü zusammen. 
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Glas Sekt 5 Hausmarke, trocken 0,1 l 3,80 € 
 
Aperol Spritz 5 0,2 l 5,80 € 
 
Hugo 5 0,2 l 5,80 € 
 
Rosato Mio 1,5 0,2 l 5,90 € 
 
Lillet Wildberry 5 0,2 l 5,90 € 
 
Wildberry Dreams, alkoholfrei 0,2 l 4,80 € 
 
Campari -Orange / -Soda 0,2 l 4,20 € 
 
Martini Bianco 5 5  cl 3,80 € 
 
Sandeman Sherry Medium Dry / Fino 5 5  cl 3,80 € 
 
Prosecco La Gioiosa 
Piccolo-Flasche 5 0,2 l 6,30 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liebe Gäste, 
soweit Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie uns an. 

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker-Karte Auskunft über die 
in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



     

 

 
 

Gratinierter Ziegenkäse    9,80 € 
an Blattsalaten mit Hausdressing    
 
Flädlesuppe   5,50 € 
 
Maultaschensuppe   6,50 € 

 
Gemischter Salatteller   5,40 € 
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Hausgemachte Spätzle, Bratkartoffeln, Reis 
Pommes frites, Kroketten . . .  als zusätzliche Beilage   4,50 € 
 
 
Wünschen Sie eine andere Beilage zu Ihrem Gericht erfüllen wir 
Ihren Wunsch natürlich gerne. Hierfür berechnen wir einen kleinen 
Aufpreis pro Beilagenänderung   1,00 € 
 
 
Möchten Sie übrig gebliebene Speisen mit nach Hause nehmen,  
stellen wir Ihnen gerne unser nachhaltiges Verpackungsmaterial  
zur Verfügung. Hierfür berechnen wir     0,70 €  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



     

 

 

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef   27,90 € 
mit Pommes frites    
 
Rinderbäckle an Trollingersoße   19,90 € 
mit hausgemachten Spätzle    
 
Sauerbraten nach Oma´s Art   18,90 € 
mit hausgemachten Semmelknödel    

 
Burger nach Art des Hauses   15,80 € 
100% Rindfleischpatty (200g), Speck, Käse, 
Blattsalat, Essiggurke, Tomate, Salatgurke, Zwiebel 
und hausgemachter Burgersoße 
dazu Wedges und Sour Cream Dip    
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Zanderfilet auf der Haut gebraten   20,90 € 
an Limettensoße 
mit Butterreis und glasierten Karotten    
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„ Schwäbisches Dreierlei “   25,30 € 
Schweinefilet auf Kässpätzle 
Zwiebelrostbrätle auf Bratkartoffeln 
Geröstete Maultasche    
 
Hausgemachte Maultaschen  „ Spezial “   17,20 € 
mit Schinken, Kirschtomaten, Zwiebeln  
und Champignons    
 
 

 

„ Jägerpfännle “   22,90 € 
Schweinemedaillons mit Rahmsoße, Champignons  
und Zwiebeln auf Spinatkässpätzle    
 
Schweinefilet Tiroler Art   20,50 € 
mit gebratener Speckscheibe auf Bratkartoffeln    
 
Schweineschnitzel nach Wiener Art   16,50 € 
mit Pommes frites    
 
Cordon bleu   18,90 € 
mit Pommes frites    
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Putensteak in Rahmsoße   17,50 € 
mit hausgemachten Spätzle    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



     

 

 

Salat  „ Echt Schwäbisch “    17,70 € 
Gebratene hausgemachte Maultaschen auf bunten Blattsalaten 
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Peperoni 
an Hausdressing dazu warme Kräuterbutter-Crossie´s  
 
„ Chefsalat “    17,70 € 
Panierte Schweinerückenstreifen auf bunten Blattsalaten 
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Peperoni 
an Hausdressing dazu warme Kräuterbutter-Crossie´s 
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Hausgemachte Spinatkässpätzle mit Röstzwiebeln   14,50 € 
 
   egane Kartoffel-Couscous-Taler    18,50 € 
auf Grillgemüse mit Soja-Sour-Cream    
 
Salat  „ Falafel “    17,20 € 
3erlei Falafel (Edamame, Paprika, Rote Bete/Ingwer) 
auf bunten Blattsalaten 
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Peperoni 
an Hausdressing 
 
Salat  „ Couscous “    17,20 € 
   egane Kartoffel-Couscous-Taler  
auf bunten Blattsalaten 
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Peperoni 
an Hausdressing 
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Wurstsalat *   9,90 € 
 
Schweizer Wurstsalat *   10,60 € 
 
Schinkenplatte mit gekochtem Schinken   12,10 € 
 
Fleischkäse *   8,90 € 
 
 

Zu allen kalten Gerichten reichen wir 
Brot oder Backwaren. 

 
*Phosphat 

 
 

 

Espresso   2,80 € 
Tasse Kaffee   2,80 € 
Portion Kaffee   4,50 € 
Café Crème    3,00 € 
Cappuccino   3,70 € 
Milchkaffee   4,10 € 
Latte Macchiato   4,10 € 
Heiße Schokolade   3,30 € 
Glas Tee   2,80 € 
Glas Glühwein   5,10 € 
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Hacker Pschorr Helles vom Fass 3,20 € 4,10 € 
Hacker Pschorr Hefeweizen vom Fass 3,40 € 4,20 € 
Paulaner Hefeweizen alkoholfrei   4,20 € 
Paulaner Hefeweizen dunkel   4,20 € 
Paulaner Kristallweizen   4,20 € 
Paulaner Helles alkoholfrei   4,10 € 
Hopf Die Leichte Weisse   4,20 € 
Württemberger Ritter dunkel vom Fass im Steinkrug   4,20 € 
Fürstenberg Pilsner 0,33 l   4,10 € 
Radler 3,20 € 4,10 € 
Radler alkoholfrei, naturtrüb   4,10 € 
Russ / Cola-Weizen 1,3,9 3,40 € 4,20 € 
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Cola-Mix 1,3,9 3,10 € 4,40 € 
Coca Cola 1,3,9 , Fanta 1,3 3,10 € 4,40 € 
Limo süß 2,60 € 4,00 € 
Eistee Zitrone / Pfirsich 3,00 € 4,60 € 
Apfelsaftschorle / Orangensaftschorle 3,20 € 4,60 € 
Traubensaftschorle 3,40 € 4,80 € 
Johannisbeersaftschorle 3,40 € 4,80 € 
Maracujasaftschorle 3,40 € 4,80 € 
Hollunderschorle 3,20 € 4,60 € 
Traubensaft / Johannisbeersaft / Maracujasaft 3,60 € 5,20 € 
Apfelsaft / Orangensaft 3,20 € 4,80 € 
Bitter Lemon 10 3,60 € 6,20 € 
Tonic Water 3,60 € 6,20 € 
Coca Cola Zero 1,3,9,12 0,33 l 4,10 € 
Brambacher Gartenlimonade  
Grapefruit / Zitrone / Orange 0,50 l 4,40 € 
Glas Tafelwasser 0,40 l 3,60 € 
Flasche Mineralwasser  0,70 l 5,10 € 
Flasche Teinacher Gourmet medium / still 0,25 l 3,50 € 
Flasche Teinacher Gourmet medium / still 0,75 l 5,80 € 
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Asbach Uralt   4,10 € 
Fernet Branca   3,60 € 
Baileys 1,9   3,80 € 
Eierlikör   3,60 € 
Kirschlikör   3,60 € 
Ramazotti   3,60 € 
Malteser Aquavit   3,60 € 
Malteser Linie Aquavit   3,80 € 
Kirschwasser   3,60 € 
Williams Birne   3,60 € 
Obstwasser   3,60 € 
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Roner Williams Birne 40 % Vol. 4,60 € 
Roner Waldhimbeergeist 40 % Vol. 4,60 € 
Roner Marillengeist 40 % Vol. 4,60 € 
Prinz Haselnussbrand 40 % Vol. 4,60 € 
 
Marzadro Grappa La Trentina Morbida (weich) 41 % Vol. 4,80 € 
Marzadro Grappa Dic ´otto Lune 41 % Vol. 5,10 € 
(18 Monate im Eichenfass gelagert) 

 
Bourbon Whisky, Marker´s Mark, Kentucky 45 % Vol. 4,60 € 
Malt Whisky, Cardhu 1, 12 Jahre 43 % Vol. 5,60 € 
Classic Malt Whisky, Oban 1, 15 Jahre 43 % Vol. 6,80 € 
Classic Malt Whisky, Lagavulin 1, 16 Jahre 43 % Vol. 7,80 € 
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Württemberger Weinschorle5 3,50 € 6,10 € 
 
 
 1). mit Farbstoff 9). koffeinhaltig 
 2). mit Konservierungsstoff 10). chininhaltig 
 3). mit Antioxidationsmittel 11). mit Süßungsmittel 
 4). mit Geschmacksverstärker 12). enthält Phenylalaninquelle 
 5). geschwefelt 13). gewachst 
 6). geschwärzt 14). mit Taurin 
 7). mit Phosphat 15). Pflanzenöl aus gv-Soja 
 8). mit Milcheiweiß 
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Stettener Heuchelberg Riesling5 QW 4,70 € 17,00 € 
spritzig, saftig, süffig, halbtrocken 
Schwabenkeller / Württemberg 
 

Verrenberger Riesling5 “Fürstenfass” QW trocken 5,10 € 18,60 € 
fruchtig, rassig, markant, durchgegoren, frisch 
WG Hohenlohe / Württemberg 
 

Meersburger Müller-Thurgau5 QW feinherb 6,10 € 22,60 € 
grüne Äpfel und Zitrusfrüchte, saftig und erfrischend 
WV Meersburg / Bodensee - Baden 
 

Grauer Burgunder5 QW trocken 6,10 € 22,60 € 
Weingut Zimmerlin - Baden 
zarte grüne Apfelnoten, etwas Pfirsich, dezente Nussigkeit, sehr geradlinig 
mit einer spritzigen Säure; macht Freude auf den nächsten Schluck 
 
 

 Ö
Heuriger Grüner Veltliner5 QW trocken 5,10 €  18,60 € 
würziger und fruchtiger Weißwein, zeichnet sich durch seine 
Lebendigkeit und Frische aus 
Weinkellerei Aigner / Niederösterreich 
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Jechtinger Spätburgunder5 Weißherbst QW 5,50 € 20,20 € 
mild, ausdrucksvoll, harmonisch, leicht feinherb 
WG Jechtingen, Kaiserstuhl / Baden  
 
 

Bardolino Chiaretto5 “La Pergola” DOC 5,10 € 18,60 € 
ein süffig, angenehm leichter Rosé, der Lust und Laune macht 
der trockene Wein vom Gardasee paßt zu jeder Gelegenheit 
Weingut Campagnola / Venetien 
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Haberschlachter Heuchelberg Trollinger5-Lemberger5 QW 5,10 € 18,60 € 
vollmundige, halbtrockene württembergische Spezialität 
Schwabenkeller / Württemberg 
 

Erlenbacher Kayberg Trollinger5 QW trocken 4,80 € 18,00 € 
saubere Frucht, feinherbe Art, typisch hellrote Farbe 
Weinkellerei Klaus Keicher, Erlenbach / Württemberg 
 

Hagnauer Sonnenufer Spätburgunder5 QW trocken 6,80 € 26,00 € 
Winzerverein Hagnau - Bodensee 
dunkle Burgunderaromen geprägt von Beerenfrüchten, 
kräftig mit ausgewogenen Tanninen 
 
 

Ö
Zweigelt5 QW trocken  5,10 € 18,60 € 
harmonisch, elegant mit kräftigem, frischem Bukett 
Weinkellerei Aigner / Burgenland 
 
 

Merlot5 “Vini Amici” delle Venezie IGT trocken 5,70 € 21,60 € 
kräftig und herzhaft, dunkelrot, schöne Frucht 
Cantina Endrizzi / Venetien 
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De Gras Cabernet-Sauvignon5 de Gras WO trocken 5,70 €  15,90 € 
beerig, ausdrucksvoll, schöne Frucht 
Winery MontGras / Central Valley 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
5) enthält Sulfite 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


